CUUnser Sfriilyalusaperitif

HollerblUtensecco
hausgemachtem Hollersorbet

0ll - € 6,20

Ostern 2004
Apéritif

NOILLY PRAT, trockener franzdsischer Vermouth 5cl 4,60
MARTINI Bianco 5cl 4,60
SHERRY Rubio Fino 5cl 4,40
PERNOD mit Eiswasser 2cl 5,30
CAMPARI Bitter Soda oder Orange 4c¢l 5,80
PECHER MIGNON
., Apéritif leger “ aus weifsen Pfirsichen 5cl 6,40
PROSECCO Del Veneto, ein Glasl davon 0,11 4,60
VENEZIANO Geeister Aperol mit Prosecco 6,90
LILLET WILD BERRY 6,90
Norspeisen ¢
Frihlingsquark mit frischen Krautern und Haferkornspitz 4,50

Fruhlingssalate mit Radieserl
und frischem Spargel in Himbeerdressing 12,80

Knusprige Streifen vom Zitronen-Backhendl
mit kleinem Frihlingssalat und Sauce Tartar 11,90

Kleine Portion Waldschwammerl in Rahm
mit Bohmischem Knddel 11,60

Hausgebeizter Lachs (Graved)
mit Dip vom griinen Meerrettich, Salatbouquet, Reiberdatschi 14,50

Quppen.
Frischer Spargel zum Loffeln

(Spargelrahmsuppe mit CroQtons) 7,20
Braumeistersuppe (Zwiebelsuppe mit Krauterfleischknoderl

und dunklem Bier verfeinert) 5,50

Pfeffersippchen (Rindfleisch, Erdépfel, frischer Paprika
und gruner Pfeffer, herzhaft abgeschmeckt) 5,50



CSfir den Kleinen FCunger, ¢

Kleine Portion Spanferkel knusprig gebraten

mit Bayrischkraut und Reiberknddel 18,90
Kleine Portion geschmorter Hirschkalbsschlegel

mit WildrahmsoRe, Pfefferkirschen,

Speckkrusteln und Béhmischen Knddeln 19,80

sl

Zander in der Weil3brotkrume gebacken, mit Sauce Tartar,

Kartoffelsalat und bunt gemixter Frihlingssalatschiissel 24,-
Fisch am Spiel}

Seeteufel, Kaiserbrasse und Riesengarnelenschwéanze gegrillt,

mit stdfranzésischem Zucchini-, Tomaten-, Paprika-,

Auberginengemuse, Rouille, Basmatireis 27,50
Zanderfilet, auf der Haut gebraten,

mit Stangenspargel, Gemiserauten

und neuen Kartofferl mit ZitronenschaumsoRe 32,-

CTefliigel_und XA,

Gebratene Maishahnchenbrust

mit frischem Spargel, Sauce Hollandaise,

Tomatenwaurferl und neuen Kartofferl 28,-
Geschmorter Hirschkalbsschlegel

mit WildrahmsoRe, Pfefferkirschen,

Speckkrusteln und Bohmischen Knddeln 22,90
Der Wilderer Spiel3

HirschnlRchen, Entenbrust und Raucherspeck am Spiel? gegrillt,

mit Waldschwammerl in Rahm, Spatzle,

verschiedene Blattsalate in Rotweindressing 28,50




NVegetarisoh.

Ratatouille

sudfranzosisches Gemdiseragout aus Zucchini, Tomaten,

Paprika und Auberginen mit Rouille und Basmatireis
Spargelgratin

frischer Stangenspargel, Gemuserauten

und neue Kartofferl mit Sauce Hollandaise Uiberbacken
Waldschwammerl in Rahm

(Woizerl, RehgoiB, Zigeuner, Stockschwammerl

und Rotkappen) mit zweierlei Knddel

(Regiondales & Kuragehratenes.

Spanferkel knusprig gebraten,

mit Bayrischkraut und Reiberknddel
Pfefferlendchen

Schweinemédaillons am SpieR gegrillt,

mit mildem Pfefferrahm auf hausgemachten Spatzle,

verschiedene Blattsalate mit Italiendressing
Lammndifichen vom Rost,

mit Knoblauch, Rosmarin und Thymian gegrillt,

Rotweinschalotten, frische griine Bohnen, Kartoffelgratin
Waldler Schmaus

gebratene Schweinsfiletstiicke mit Waldschwammerl in Rahm,

griine Bohnen im gerdsteten Speckmantel, neue Kartofferl
Unser Osterlamm

frisches Lammrtickerl unter der Krauterkruste

mit Ratatouille und Barlauch-Kartoffeltértchen
Rumpsteak vom Angus Ochsen gegrillt,

mit Krauterbutter, pommes frites

und bunt gemixter Frihlingssalatschissel
Der Spargelschmaus

Kalbsschnitzel vom Rost und frischer Spargel

mit Sauce Mousseline, Wurzelgemise und neuen Kartoffeln

15,80

27,50

17,90

22,-

22,50

29,80

22,-

33,50

30,50

33,-



%JM& €

Kleiner Blattsalat (ohne Stangerl) 4,50
Gemischter Salat (ohne Stangerl) 6,30
Verschiedene Blattsalate

mit Italiendressing 7,40

Bunt gemixte Waldbahnsalatschuissel
vielerlei frische Salate in Krauterrahmdressing

oder Italiendressing 9,80

Verstarkt: - mit gekochtem Ei 10,40
- Schinken und/oder Késestreifen 13,30

- mit Thunfisch, Ei und Zwiebelringerl 13,60

Grole Salatplatte
mit gerosteten Streifen von der Poulardenbrust

in Zitronenpfeffer 17,50

Gt allen Obalaten servieren wir

@l@dﬁr/fﬁmfpzzg und Kriuterguark!

Desserts:
Advokat

eine groRRe Kugel Walnuf3eis mit Bananenstiicken,

ein wenig Eierlikdr und Schlagrahm 5,-
Café-au-lait

eine grof3e Kugel Vanilleeis mit Schlagrahm,

Moccalikér und hauchdiinnen Schokotafelchen 5,-
Keilhofer Omas GrieRflammeri mit Weichselsol3e 8,40
Erdbeersiippchen

frische Erdbeeren und Erdbeermus
mit Vanilleeis unter der Schokokruste und HaselnuRcracker 6,50

Klein & fein.

Schokocrumble mit Erdbeersorbet im Glas 6,20
Mus von der dunklen Callebaut-Schokolade
mit Orangenfilets im Glas 5,90




